                                                       





  ............................, dnia ..............................................
(pieczątka firmowa Wykonawcy)
Sprawa nr …/2006  
                                                                                                                                           Załącznik nr 3

                                                                                                                                           (do specyfikacji)

F o r m u l a r z   c e n o w y
do postępowania o zamówienie publiczne

na sukcesywne dostawy artykułów spożywczych
dla Zakładu Opiekuńczo Leczniczego w Tucznie
Zgodnie ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia proponujemy  wymienioną na kolejnych stronach wartość, za dostawy w okresie od dnia podpisania umowy do 31 grudnia 2007 roku artykułów spożywczych, w grupach 151, 152, 154, 155 i 158 wg kodów CPV (Wspólnego Słownika Zamówień wprowadzonym Rozporządzeniem Komisji Wspólnoty Europejskiej nr 2151/2003 z dnia 16 grudnia 2003 roku), w ilościach i z podziałem na zadania określone w „Zestawieniu asortymentów zamówienia” stanowiącym załącznik nr 1
. 

Każdy z Wykonawców ma prawo do złożenia ofert na jedno, kilka lub wszystkie zadania.

                                                                       ……………………………
              (podpis i pieczątka osoby uprawnionej 

                  do reprezentowania Wykonawcy)
 Zadanie nr 1

	Lp.
	Produkt
	Ilość 

zamawiana
	Wielkość opakowania  i marka proponowana przez wykonawcę
	Ilość

(opakowań)
	Cena jednostkowa netto (za 1 kg  lub 1 litr lub sztukę  produktu)
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Wartość brutto


	1.
	Mleko
	1.0250  l
	
	
	
	
	
	

	2.
	Twaróg
	730 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Masło
	816 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Śmietana
	    380 l
	
	
	
	
	
	

	5.
	Jogurt naturalny
	  210 szt.
	
	
	
	
	
	

	6.
	Jogurt owocowy Zott
	 680 szt.
	
	
	
	
	
	

	7.
	Serek homogenizowany owoc.
	1.185 szt.
	
	
	
	
	
	

	8.
	Ser topiony kostka
	2.590 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Ser plastry Zott
	1.030 szt.
	
	
	
	
	
	

	10.
	Ser twardy
	110 kg
	
	
	
	
	
	

	11.
	Ser topiony Zegar
	40 szt.
	
	
	
	
	
	

	12.
	Ser Hochland bloczek
	14 kg
	
	
	
	
	
	


     Zadanie nr 1
Wartość realizowanego zamówienia:
	Wartość zamówienia
	Brutto

	X
	                             PLN

	Słownie:


	                                PLN


                                                                                                                       ……………………………
                                                                   (podpis i pieczątka osoby uprawnionej 

                                                                       do reprezentowania Wykonawcy)
Zadanie nr 2
	Lp.
	Produkt
	Ilość 

zamawiana
	Wielkość opakowania  i marka proponowana przez wykonawcę
	Ilość

(opakowań)
	Cena jednostkowa netto (za 1 kg  lub 1 litr lub sztukę  produktu)
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Wartość brutto


	1.
	Olej uniwersalny
	126 l
	
	
	
	
	
	

	2.
	Margaryna "Palma"
	130 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Margaryna "Delma" zwykła
	1.000 kg
	
	
	
	
	
	


Zadanie nr 2

Wartość realizowanego zamówienia:

	Wartość zamówienia
	Brutto

	X
	                               PLN

	Słownie:


	                                PLN



   ……………………………
                  (podpis i pieczątka osoby uprawnionej 

                      do reprezentowania Wykonawcy)
Zadanie nr 3

	Lp.
	Produkt
	Ilość 

zamawiana
	Wielkość opakowania  i marka proponowana przez wykonawcę
	Ilość

(opakowań)
	Cena jednostkowa netto (za 1 kg  lub 1 litr lub sztukę  produktu)
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Wartość brutto


	1.
	Paprykarz szczeciński
	80,5 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Śledź w pomidorach
	52 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Płaty śledziowe
	4 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Rolmops w oleju
	2,5 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Filet Mintaj mrożony
	155,69 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Filet śledziowy Matias
	4 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Ryba mrożona kostka
	16 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Karp świeży
	6,98 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Filet panga mrożony
	10 kg
	
	
	
	
	
	


Zadanie nr 3
Wartość realizowanego zamówienia:

	Wartość zamówienia
	Brutto

	X
	                               PLN

	Słownie:


	                                PLN



   ……………………………
                  (podpis i pieczątka osoby uprawnionej 

                      do reprezentowania Wykonawcy)
Zadanie nr 4

	Lp.
	Produkt
	Ilość 

zamawiana
	Wielkość opakowania  i marka proponowana przez wykonawcę
	Ilość

(opakowań)
	Cena jednostkowa netto (za 1 kg  lub 1 litr lub sztukę  produktu)
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Wartość brutto


	1.
	Kiełbasa polska pieczona
	11,2 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Kiełbasa biała parzona
	89,9 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Kiełbasa golonkowa
	298,8 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	81,1 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Kiełbasa biwakowa
	101,91 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Kiełbasa delikatesowa
	33,9 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Kiełbasa jałowcowa
	5,4 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Kiełbasa krakowska
	107,5 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Kiełbasa mielonka
	258,6 kg
	
	
	
	
	
	

	10.
	Kiełbasa myśliwska
	2,3 kg
	
	
	
	
	
	

	11.
	Kiełbasa śląska
	24,8 kg
	
	
	
	
	
	

	12.
	Kiełbasa tatrzańska
	47,8 kg
	
	
	
	
	
	

	13.
	Kiełbasa toruńska
	3,7 kg
	
	
	
	
	
	

	14.
	Kiełbasa ułańska
	6,2 kg
	
	
	
	
	
	

	15.
	Kiełbasa węgierska
	2,1 kg
	
	
	
	
	
	

	16.
	Kiełbasa wiejska
	20 kg
	
	
	
	
	
	

	17.
	Kiełbasa wolińska
	12 kg
	
	
	
	
	
	

	18.
	Kiełbasa zielonogórska
	137 kg
	
	
	
	
	
	

	19.
	Kiełbasa żywiecka
	223 kg
	
	
	
	
	
	

	20.
	Parówka
	385 kg
	
	
	
	
	
	


	21.
	Mielonka śniadaniowa
	7 kg
	
	
	
	
	
	

	22.
	Blok tostowy
	13 kg
	
	
	
	
	
	

	23.
	Pieczeń meksykańska
	42 kg
	
	
	
	
	
	

	24.
	Kości wieprzowe klasa II
	428 kg
	
	
	
	
	
	

	25.
	Mięso gulaszowe
	938 kg
	
	
	
	
	
	

	26.
	Łopatka b/k surowa
	779 kg
	
	
	
	
	
	

	27.
	Łopatka konserwowa
	41 kg
	
	
	
	
	
	

	28.
	Karkówka b/k
	84 kg
	
	
	
	
	
	

	29.
	Żeberka wieprzowe 
	139 kg
	
	
	
	
	
	

	30.
	Schab b/k
	171 kg
	
	
	
	
	
	

	31.
	Szynka b/k surowa
	478 kg
	
	
	
	
	
	

	32.
	Szynka biała
	22 kg
	
	
	
	
	
	

	33.
	Szynka wiejska
	115 kg
	
	
	
	
	
	

	34.
	Szyneczka wykwintna
	4 kg
	
	
	
	
	
	

	35.
	Boczek faszerowany
	41 kg
	
	
	
	
	
	

	36.
	Boczek wędzony
	46 kg
	
	
	
	
	
	

	37.
	Boczek świeży
	129 kg
	
	
	
	
	
	

	38.
	Ogonówka wędzona
	4 kg
	
	
	
	
	
	

	39.
	Przysmak babuni
	6 kg
	
	
	
	
	
	

	40.
	Golonka wieprzowa
	35 kg
	
	
	
	
	
	

	41.
	Kolanka wieprzowe
	8 kg
	
	
	
	
	
	

	42.
	Ozory wieprzowe
	16 kg
	
	
	
	
	
	

	43.
	Nogi wieprzowe
	3 kg
	
	
	
	
	
	

	44.
	Wątroba wieprzowa
	100 kg
	
	
	
	
	
	

	45.
	Salceson ozorkowy
	54 kg
	
	
	
	
	
	

	46.
	Kaszanka
	66 kg
	
	
	
	
	
	

	47.
	Pasztetowa
	96 kg
	
	
	
	
	
	

	48.
	Kurczak świeży
	517 kg
	
	
	
	
	
	

	49.
	Udka drobiowe
	33 kg
	
	
	
	
	
	

	50.
	Filet drobiowy
	30 kg
	
	
	
	
	
	

	51.
	Kaczka świeża
	10 kg
	
	
	
	
	
	

	52.
	Polędwica galicyjska
	2 kg
	
	
	
	
	
	

	53.
	Polędwica w warzywach
	2 kg
	
	
	
	
	
	

	54.
	Moziaka drobiowa
	3 kg
	
	
	
	
	
	

	55.
	Wątróbki drobiowe
	3 kg
	
	
	
	
	
	

	56.
	Porcje rosołowe
	71 kg
	
	
	
	
	
	


Zadanie nr 4

Wartość realizowanego zamówienia:

	Wartość zamówienia
	Brutto

	X
	                               PLN

	Słownie:


	                                PLN



   ……………………………
                  (podpis i pieczątka osoby uprawnionej 

                      do reprezentowania Wykonawcy)
Zadanie nr 5

	Lp.
	Produkt
	Ilość 

zamawiana
	Wielkość opakowania  i marka proponowana przez wykonawcę
	Ilość

(opakowań)
	Cena jednostkowa netto (za 1 kg  lub 1 litr lub sztukę  produktu)
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Wartość brutto


	1.
	Jajka
	12.000 szt.
	
	
	
	
	
	


Zadanie nr 5

Wartość realizowanego zamówienia:

	Wartość zamówienia
	Brutto

	X
	                               PLN

	Słownie:


	                                PLN



   ……………………………
                  (podpis i pieczątka osoby uprawnionej 

                      do reprezentowania Wykonawcy)
Zadanie nr 6

	Lp.
	Produkt
	Ilość 

zamawiana
	Wielkość opakowania  i marka proponowana przez wykonawcę
	Ilość

(opakowań)
	Cena jednostkowa netto (za 1 kg  lub 1 litr lub sztukę  produktu)
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Wartość brutto


	1.
	Chleb żytni
	6020 szt
	
	
	
	
	
	

	2.
	Chleb razowy
	2150 szt.
	
	
	
	
	
	

	3.
	Chleb pszenny
	8604 szt.
	
	
	
	
	
	

	4.
	Ciasto jogurtowe
	32 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Ciasto jabłecznik
	43 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Ciasto makowiec
	2 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Ciasto sero-makowiec
	2,5 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Bułka tarta
	70 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Bułki pszenne
	930 szt.
	
	
	
	
	
	


Zadanie nr 6

Wartość realizowanego zamówienia:

	Wartość zamówienia
	Brutto

	X
	                               PLN

	Słownie:


	                                PLN



   ……………………………
                  (podpis i pieczątka osoby uprawnionej 

                      do reprezentowania Wykonawcy)
Zadanie nr 7

	Lp.
	Produkt
	Ilość 

zamawiana
	Wielkość opakowania  i marka proponowana przez wykonawcę
	Ilość

(opakowań)
	Cena jednostkowa netto (za 1 kg  lub 1 litr lub sztukę  produktu)
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Wartość brutto


	1.
	Mąka wrocławska
	810 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Mąka ziemniaczana
	14 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Kasza jaglana
	14 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Kasza kukurydziana
	10 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Kasza jęczmienna-średnia-
	440 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Kasza manna
	450 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Ryż
	510 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Kleik ryżowy
	70 szt.
	
	
	
	
	
	

	9.
	Płatki owsiane błyskawiczne
	144 kg
	
	
	
	
	
	

	10.
	Makaron
	620 kg
	
	
	
	
	
	

	11.
	Cukier paczka
	1150 kg
	
	
	
	
	
	

	12.
	Cukier waniliowy
	90 szt
	
	
	
	
	
	

	13.
	Cynamon
	25 szt.
	
	
	
	
	
	

	14.
	Proszek do pieczenia
	70 szt.
	
	
	
	
	
	

	15.
	Wafle śmietankowe
	46 kg
	
	
	
	
	
	

	16.
	Pierniki w czekoladzie
	12 kg
	
	
	
	
	
	

	17.
	Biszkopty
	6 kg
	
	
	
	
	
	

	18.
	Delicja czarna
	18 kg
	
	
	
	
	
	

	19.
	Dżem
	300 kg
	
	
	
	
	
	

	20.
	Marmolada
	10 kg
	
	
	
	
	
	

	21.
	Fasola sucha Jaś
	75 kg
	
	
	
	
	
	

	22.
	Groch suchy połówki
	30 kg
	
	
	
	
	
	

	23.
	Fasolka konserwowa cięta
	290 szt.
	
	
	
	
	
	

	24.
	Groszek konserwowy
	265 szt.
	
	
	
	
	
	

	25.
	kukurydza konserwowa
	50 szt.
	
	
	
	
	
	

	26.
	Ogórek konserwowy
	95 szt
	
	
	
	
	
	

	27.
	Papryka konserwowa
	70 szt.
	
	
	
	
	
	

	28.
	Koncentrat pomidorowy Kotlin
	76 szt.
	
	
	
	
	
	

	29.
	Majonez dekoracyjny typu Winiary 
	35 szt.
	
	
	
	
	
	

	30.
	Majonez PTAK 
	30 szt.
	
	
	
	
	
	

	31.
	Biały barszcz Cykoria
	35 kg.
	
	
	
	
	
	

	32.
	Barszcz czerwony Cykoria
	23 kg.
	
	
	
	
	
	

	33.
	Zupa pieczarkowa Cykoria
	36 kg.
	
	
	
	
	
	

	34.
	Budyń
	1050 szt.
	
	
	
	
	
	

	35.
	Kisiel
	1300 szt.
	
	
	
	
	
	

	36.
	Papryka słodka mielona Cykoria
	4 kg
	
	
	
	
	
	

	37.
	Pieprz naturalny mielony Cykoria
	3 kg
	
	
	
	
	
	

	38.
	Pieprz ziołowy Cykoria
	2,5 kg
	
	
	
	
	
	

	39.
	Przyprawa grill pikantny Cykoria
	1,7 kg
	
	
	
	
	
	

	40.
	Przyprawa grill pikantny Kamis
	1,3 kg
	
	
	
	
	
	

	41.
	Przyprawa curry Cykoria
	0,3 kg
	
	
	
	
	
	

	42.
	Degusta- przyprawa
	55 kg
	
	
	
	
	
	

	43.
	Vegeta- przyprawa
	2 kg
	
	
	
	
	
	

	44.
	Żelatyna spozywcza
	0,8 kg
	
	
	
	
	
	

	45.
	Sos pieczeniowy ciemny Amino
	6 kg
	
	
	
	
	
	

	46.
	Sos meksykański
	0,5 kg
	
	
	
	
	
	

	47.
	Sos pieczarkowy
	0,6 kg
	
	
	
	
	
	

	48.
	Kwasek cytrynowy Cykoria
	0,7 kg
	
	
	
	
	
	

	49.
	Liść laurowy Cykoria
	0,2 kg
	
	
	
	
	
	

	50.
	Majeranek Cykoria
	1,8 kg
	
	
	
	
	
	

	51.
	Ziele angielskie
	0,3 kg
	
	
	
	
	
	

	52.
	Syrop truskawka
	200 l
	
	
	
	
	
	

	53.
	Sól
	330 kg
	
	
	
	
	
	

	54.
	Soczewica
	12 kg
	
	
	
	
	
	

	55.
	Soja
	12 kg
	
	
	
	
	
	

	56.
	Przecier ogórkowy
	12 kg
	
	
	
	
	
	

	57.
	Musztarda
	170 szt.
	
	
	
	
	
	

	58.
	Ocet
	12 l
	
	
	
	
	
	

	59.
	Miód sztuczny
	82 kg
	
	
	
	
	
	

	60.
	Kubuś duży
	210 szt.
	
	
	
	
	
	

	61.
	Kostki rosołowe Winiary
	164 szt.
	
	
	
	
	
	

	62.
	Herbata granulowana
	78 kg
	
	
	
	
	
	

	63.
	Herbata Saga
	9,2 kg
	
	
	
	
	
	

	64.
	Kawa zbożowa
	210 kg
	
	
	
	
	
	


Zadanie nr 7
Wartość realizowanego zamówienia:

	Wartość zamówienia
	Brutto

	X
	                               PLN

	Słownie:


	                                PLN



   ……………………………
                   (podpis i pieczątka osoby uprawnionej 

                       do reprezentowania Wykonawcy)
� Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmian proporcji w zamawianych asortymentach w przypadku różnic w planowanym obłożeniu obiektu, zmian kategorii gości  i pacjentów) oraz stanów chorobowych na pobytach leczniczych.


� 5.Wykonawca wypełnia dane dotyczące zadania do którego przystępuje.


� 5.Wykonawca wypełnia dane dotyczące zadania do którego przystępuje.


� 5.Wykonawca wypełnia dane dotyczące zadania do którego przystępuje.


� 5.Wykonawca wypełnia dane dotyczące zadania do którego przystępuje.


� 5.Wykonawca wypełnia dane dotyczące zadania do którego przystępuje.


� 5.Wykonawca wypełnia dane dotyczące zadania do którego przystępuje.
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7

